& CFPPA

CAMPUS METIERS NATURE
COUTANCES
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Fabriquer du pain
a partir des farines
de lI'entreprise agricole

Distanciel + regroupements

ormation agricole

pour adultes



Vous voulez valoriser la farine issue d'une part de
la production de céréales de votre exploitation
en la transformant en pain au levain,

ou confirmer votre choix de reconversion

Formation
certifiante
UCARE du BPREA

professionnelle avant de poursuivre la formation
BPREA pour vous installer Paysan Boulanger.

CONTENU DE FORMATION

~

ﬁs h de formation en multimodalité :

= 70 h sur une plateforme de formation a
distance.

1. Choix des céréales.

2. La meunerie a facon.

3. Biochimie de la fabrication du pain.

4. Fabrication du pain et du levain nature.

5. Aménagement du fournil.
6. Dimensionnement et étapes du projet.
7. Les contraintes réglementaires
= 35 heures en présentiel : pratique et visites.

L'UCARE validée est valable 5 ans a compter de la

date d'inscription en formation. j

MODALITES

Une pédagogie diversifiée essentiellement sur
plateforme de formation avec travaux pratiques,
des échanges, des visites lors des regroupements.

Un formateur référent disponible par tel. mail ou
visio.

LES + DU CFPPA

Une équipe expérimentée et disponible.

Un fournil au CFPPA dédié a la pratique.

Des visites. chez des Paysans Boulangers.

Un exploitation agricole en bio.

Tél.: 02 3376 80 50
cfppa.coutances@educagri.fr
www.cfppa-coutances.com

ADMISSIONS

o Recrutement sur dossier et entretien

o Etre al'aise en informatique et avoir un matériel
performant.

o Nombre de places limitées (8/session).

o Jusgu'a 2 sessions par année scolaire de mars a
avril et d'octobre a novembre, sous réserve
d'effectif suffisant.

Si vous étes en situation de handicap, votre dossier
sera examiné avec notre référente handicap. Vous
pouvez la contacter au 02 33 76 80 50.

/Personne souhaitant valoriser la farine issue d‘une\

PUBLIC VISE & DEBOUCHES
part de sa production de céréalesen la
transformant pour I'alimentation humaine, en pain
au levain.

Débouchés possibles : Installation agricole,
salariat, poursuite de formation pour l'obtention
d'un BPREA.

/

OBJECTIFS ET COMPETENCES
/

Diversifier ses débouchés en transformant la farine
issue d'une part des céréales produites sur la ferme
en pain au levain.

Confirmer son choix de reconversion professionnelle..
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Scannez le QR code

pour + d'infos
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